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i mitten av december 2010.

Stoppdatum for bilder
och artiklar 15 november.

Matnummer!

Narodlat &r ju ett honnoérsord idag och det har redaktionen nappat
pa infér hostnumret, som presenterar nagra olika producenter. En
del sdljer varor direkt till kunder, men numera kan man inte komma
till bondgarden efter mjolkningsdags och fa sin mjolkkanna pafylld!
Inom Gardsby kan man bli serverad mat pa flera stéllen — nagra
anvander garna basvaror fran ndromradet.

Pa Hoppet har Gardsby-dagen gatt av stapeln, och speciellt intres-
sant var kanske visningen av arkivet med all hembygdsforskning
som gjorts under aren. Detta har man planer pa att digitalisera, och
da &r det bra med Surf-surr, det vill séga att ldra sig natkunskaper.

Redaktionsgruppen fér GardsbyBladet har fran och med detta
nummer forstarkts med Mona Hagstrom fran Stojby, som vi hélsar
valkommen i tidningsarbetet. Som man kan se, ar det god stdmning
pa vara moten!

Ndsta nummer kommer att handla mycket om héstar och hést-
krafter.

En smaklig spis dnskas pa er fikarunda i Gardsby!

Toni Sjo
redaktionsansvarig

Redaktionsgruppen fr. v. Toni Sjo, Mona Hagstrém,
Ulla-Britt Schill och Christer Jonasson.

Annonsera i GardsbyBladet?

Har ar nagra viktiga punkter att tanka pa.

Annonsstopp for nésta nummer av
Gardsbybladet ar 15 november. An-
nonser och eventuella tekniska fragor
mailas till Kajsa Nilsson: hello@kajsanils-
son.se. For prisuppgifter kontakta Micki
Gowenius tel: 070 - 67 61126.

Kop dina ekologiska dgg och potatis direkt fran
producenterna Christer Jonasson, Tangshult
och Lars Stromgren, Krakenas.

Gallande annonsformat ar:

1/4 A4 - 185x65 mm

1/6 A4 - 130x65 mm

1/8 A4 — 92x65 mm

bildformatet ska vara tiff, jpg eller pdf
bildens uppldsning ska vara 300 dpi
(har bilden lagre upplosning kommer
den bli otydlig i tryck)

annonsen bor vara i graskala
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4  MAT I GARDSBY SOCKEN
Folj med pd en matresa och hitta de basta dggen,
raggmunkarna, pizzan och fikabrodet hos de lokala
producenterna och serveringsstallena:

e Mijélkbonde Fredrik Oskarsson

e Potatishandlare Lars Strémgren

e Aggleverantér Christer Jonasson

e Tunnbrédsbagare Eva och Ture Arnqvist

e Toftastrand Hotell och Konditori
®  Glasrikets golfkafé
e Sandsbro Pizzeria

e (Cafiket
e BonBons
e Villa Vik

10 FORENINGSINFO

Las och se bilder fran Gardsbydagen.
Sandsbro skola foraldrarférening berattar om Surfsurr.

12 EVENEMANGSKALENDERN

Smalands Reseservice

® Gruppresor for foreningar & foretag

* Hjélp med reseplanering for bussbolag
Specialité: Sodra Sverige med tema kring
UIf Nilsson Moberg, Linné, historia och kultur

Med 30 &rs er;farenhet ordnar jag resor till Kina, Vietnam, Laos och
Kambodja bade fér enskilda och grupper.

Valkommen kontakta:
UIf Nilsson
Smélands R vice
Tel & fax. 0470 - 12421 mobil 070-512 39 88, mail: ulf.nil guide@ h se
H www.ulfnil: nu
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Mat

i Gardsby socken

Pa foljande sidor presenteras lokala matproducenter i Gardsby
socken och du far ocksa en guide till de basta fika- och matstallena.

DEN SISTE MJOLKBONDEN

Morgondimman ldttar 6ver beteshagen. Man hoér en ko
rima och nigon som driver pa. Snart kommer ett 25-
tal rodbrokiga juverstinna kor pi rad mot ladugirden.
Dirinne hittar de flesta sina bés, annars far de hjilp av
Fredrik, som tjudrar dem framfor foderbordets ho.

Forr horde ju kor och mjélkning till varje gard pa lands-
bygden, men idag ir Fredrik Oskarsson i Tofta den siste
mjolkproducenten i byn, i Girdsby socken finns ytterlig-
are nagon. Till sin hjilp har han sin mor Anna-Stina, som
har hallit pi med mjolkning nistan hela sitt liv och det
med gott resultat: tillsammans med maken Lasse har hon
fatt medalj ur kungens hand!

Med mjolkmaskinen klarar man att mjolka fem kor sam-
tidigt. Spenarna ska tvittas och nédgra strilar mjélkas ut
innan spenkopparna sitts pd. Si leds mjolken via ror till
tanken i mj6lkrummet och kyls dir ner till under fyra
plusgrader. Hirifrin himtas den av tankbil varannan dag
tor leverans till mejeriet.
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Mjolkningen sker tvd ganger om dagen 365 dagar om
dret. Trots den hir bundenheten i arbetstid trivs Fredrik
med sina kor, de enda djur han har pi girden forutom ett
tiotal katter.

— Att arbeta med korna ir en trevlig omvixling till
traktorkérandet, siger Fredrik. Sen ger det en regelbun-
den, jamn inkomst.

Han har, som brukligt 4r, samma namn p4 flera kor som
ar mor och doéttrar, men skiljer dem 4t med den obliga-
toriska 6ronbrickan. Fredrik kinner dem alla till sitt och
humér och givetvis prestation i form av mingden och
kvaliteten pa mjolken. En ko har skiftande perioder i sitt
liv, ddr mingden mjolk varierar, men en drsproduktion pa
5000 liter ar rimlig. Haller hon inte mittet eller blir till
dren, uppat tio 4r, si vintar slakteriet och hon ersitts med
en kviga fran girden. Nir kvigan har seminerats och kalvat
forsta gangen kallas hon for ko. Da levererar hon mjolk i
cirka tio méinader innan hon blir "sin-ko” ett par manader
infor nista seminering.

Djurbesittningens storlek pi Tofta Norregird begrinsas
av ladugirdsutrymmet, och f6r sina nuvarande 25-30 kor
behover Fredrik arrendera till en stor del av betet och vall-
odlingen.

Mjolkpriset som mejerierna erbjuder gir upp och ner,
och nir det sjunker kan man lisa om mjélkbonder som
slutar, men nédgra sidana funderingar har inte Fredrik haft.
Sa plockar han ihop sina mjélkningsattiraljer och korna
lagger sig och idisslar, innan de s smaningom slipps ut pa
bete igen tills ikvill da det hela upprepas.

Toni Sjo

AGGET ELLER HONAN — HUR BORJADE DET?

Christer Jonasson startade dggproduktion i liten skala
1999. Ar 2006 byggdes ett storre honshus och foretaget
vixte. Idag finns det 3600 ekologiska hénor som han
skoter tillsammans med sonen Anton.

En hona som ir ekologisk ska utfodras med ekologiskt
odlat spannmal, ha mojlighet att vara utomhus och dven
ha lite mer plats inomhus dn konventionella héns. Under
hosten byggs det till for ytterligare 67000 ekologiska
hons och bygget ska vara klart till december.

Idag plockas dggen for hand och det tar cirka 3,5 timmar
att plocka 3500 dgg. Nir den nya delen sitts iging plockas
aggen maskinellt med en kapacitet pa cirka 5-6000 dgg i
timmen. Honorna kdps nir de dr femton veckor gamla.
Sedan gor de sitt som dggproducenter tills de uppnitt en
alder av 75 veckor. Da gir de till slakt i Orkelljunga som
ekologiska héns. De slaktade honorna gir till restauranger,
affirer och som djurfoder. Aggen som produceras siljs till
butiker, konditorier och Svenska Lantigg. Det finns dven
mojlighet £6r dig som privat kund att képa dina dgg direkt
frin producenten. Idag behévs ej dgg forvaras kallare dn
arton grader vid forsiljning.

Lite fakta om honan: Den viger cirka tva kilo, dter 1,2
hekto perdag och har en kroppstemperatur pi 41 grader.
For att producera ett kilo dgg behovs 2,2 kilo foder.

Jag som var pa besok hos Christer tycker det dr trevligt att
se honsen ute.

Mona Hagstrom

Foto: Toni Sj6
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POTATISHANDLAREN

Yvonne och Lars Strémgren bor i hans férildrahem
Krikends Sodregard. De renoverade 1977 och fastigheten
bestéir av tva hus och ladugardsbyggnader. Gérdens areal
ar fjorton hektar aker och 189 hektar skog och med arr-
ende brukar Lars cirka 45 hektar dker.

Lars har haft grisar sedan han bérjade som lantbrukare
1974. Efter att fran borjan varit konventionell lantbrukare
sa har Gvertygelsen att anvinda si lite kemikalier som
mojligt vuxit fram. 1997 kom 6vergingen till KRAV pa
vixtodlingssidan och 1999 aven grisuppfédningen fram
till 2008.

Lars har odlat potatis sedan 1992. Sorterna varierar och i
ar odlas Asterix (en fast potatis) och Satina (nigot mjolig).
Odlingen ir pa cirka 1,5 hektar (= tre fotbollsplaner pota-
tis), denna yta ger ungefir trettio ton potatis men nigot ar
har skorden varit s lig som fem ton.

De senaste fyra, fem aren har varit bra, kan kanske bero
pa att Lars har forgrott utsidet vilket gor att man far iging
potatisen fem till tio dagar tidigare. Omkring den forsta
augusti brukar bladmdgel drabba potatisen och da slir man
av blasten. D4 dr det viktigt att kndlarna har bra storlek och
kvalitet for basta skord.

Potatisen siljs till olika restauranger, skolor (Villa Vik
och Trollbacken bland annat) och givetvis dven privata
kunder i den lilla gérdsbutiken.

Inte nog med potatis. Lars odlar dven spelt (dinkel) pi tolv,
tretton hektar som efter troskning siljs vidare. Spelt ger
gott bréd och ir nyttigt!

Allt ir ekologiskt och KRAV-odlat efter konstens alla
regler. Lars ligger stor vikt pd savil smak som kvalitet och
kunderna kan kinna sig trygga med hans produkter.

Ulla-Britt Schill

Foto: Mona Hagstrom

TUNNBROD PA 30 SEKUNDER

Eva och Ture Arnqvist i Stojby har bott i Lycksele forut
och dir bakades mycket sa nir Eva fick ett halvt fridr fran
sitt arbete 2005 si foddes idén; varfor inte baka brod i Sto-
jby? Ture renoverade gamla brygghuset och byggde en ugn.
Det var mycket arbete med ugnen. Forst ett fundament
med fyra kubikmeter betong, sen pa det femton centimeter
glaskross som himtades fran Stena. Det luktade vin och
sprit si de fick tvitta allt glas och krossa det med sligga,
ddrefter gjordes flera mallar till valvet och sedan lades
eldfast tegel pa det.

De borjar baka tidigt pa fredagar och férbereder degar
till tunnbrédet och mjukkakorna. De bakar cirka 30-100
mjukkakor och 30 tunnbréd. Det beror pa hur manga som
ar forbestillda.

De tar emot féreningar som vill komma pa studiebesok.
Dessutom ir de ibland pa Bondens Dag i Vixj6 och jul-
marknad i Vixjo och Rottne. Tanken finns dven att std pa
torget i Vixjo sd sminingom.

Harda brodet innehéller: ragsikt, mjolk, jast, salt, anis, fin-
kal och bakas ut i kornmjol. Graddas i cirka 30 sekunder
1400 grader.

Mjukkakan innehéller: vetemjol, margarin, mjolk, hjort-
ronsalt, salt, anis, fankal, jist, sirap, havregryn och bakas
ut i rdgsikt. Brodet innehaller inga konserveringsmedel.

Gor girna ett besok och kop det goda brodet och titta
pa den fina ugnen.

Mona Hagstrom
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LIMPOR PA LIMPOR!

THK i Sandsbro AB, dgare Borje Svensson och Jessica
Goodwin. Tjugo personer ir anstillda i foretaget, cirka
hilften arbetar pa Toftastrand.

Nir det koptes fanns bara hotellet, som nu har nio nyre-
noverade rum, dessutom finns tvd stugor for uthyrning,
beldgna vid sjokanten med mojlighet till bad och fiske.

Jessica har bade kock- och konditorutbildning, har dess-
utom tagit gesillprov, vilket dven de 6vriga fyra bagarna har
gjort. Detta dr ett bevis pa skicklighet.

Jessica borjade med bageri och café i liten skala med hjélp
av mamma och pappa. Hon bakade pa andra viningen i
ett vanligt hushallskék. 1997 byggdes allt om for att fi
storre kok och bageri och édven storre serveringslokaler.
Det finns dven en hirlig uteveranda med vacker utsikt
over Toftasjon. Ytterligare tillbygge gjordes 2004 for att fa
annu storre bageridel.

Jessica ligger bakom all design och kvalitet. I varas hade
de en italiensk bagare som jobbade dir for att inspirera
bagarna till att baka nya sorters bréd, vilket uppskattas
mycket av kunderna. En bagare borjar alltid senast klock-
an fem pid morgonen med att gora degar sa att vi kunder

ska kunna képa farskt brod.

Foretaget expanderar dels for att det dr ”inne” att triffa
vinner pi café och dessutom har Toftastrand sconesbufté
pa lordagar och tartbuffé pid sondagar och naturligtvis
tor att ddr finns si mycket gott. Hir finns méanga lackra
bakverk och den berémda Toftatirtan dr en specialitet.

Har du som liser detta aldrig besokt Toftastrand sa
tycker jag det dr pa tiden. Du hittar sidkert nagot gott som
passar just dina smaklokar.

Mona Hagstrom

Foto: Toni Sjo

IDAG RAGGMUNKAR MED FLASK!

For den som gillar raggmunkar dr Glasrikets Golfkafé
dromstillet, f6r dir serveras niamligen denna ritt varje
dag under sommaren. En morgon triffar jag Susanne
Andersson i serveringen och hon haller som bist pi med
att ta emot en leverans av halv- och helfabricerade varor.
Golfkaféet dr ingen restaurang i egentlig mening med da-
gens ritt, dven om man har sina raggmunkar och pytti-
panna, men det gar att bestdlla mat for lite storre sillskap.
Det ir vil frimst da vinserveringen blir aktuell, men man
kan fa ett glas till raggmunken!

Sjalvklart dr det mest golfspelare som tar sig en 6l och
macka, kaffe eller varfér inte raggmunkar, men dven en
och annan sandsbrobo tittar in.

— Det dr dessa 6vriga som man skulle vilja ha fler av,
siger Ann-Helen Peterson pé kansliet. Kanske dr det inte
sd latt att hitta kaféet, men till golfbanan 4r det skyltat
och alla dr vilkomna hit pd en fika. For forsta dret stir
vi i golfklubben sjilva for serveringen. Det ér vil inte for
tortjanstens skull vi driver kaféet utan mer som en service.
Och billigt dr det, sé titta in!

Toni Sjo
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TRAFFPUNKTEN

Centrum i Sandsbro dr numera pizzerian. De andra aft-
drerna har ju flyttat till Norremark. Johan Oquz har 4gt
pizzerian i sexton ar. Johan ér syrian som 4r en minoritet
i Turkiet. Dessa syrianer blev illa behandlade av turkarna
sd Johan och hans familj flydde till Sverige. Hér har Jo-
han funnit sig vil tillritta och han blir alltid vl bemott av
gardsbyborna och dlskar sina kunder.

Fredagar och 16rdagar kommer ménga ungdomar till piz-
zerian for att triffas och umgés. Dom trivs dir och sitter
ofta i flera timmar och pratar.
Det blir inte s mycket pengar i kassan kanske men kon-
takten med ungdomarna dr mycket virdefull siger Johan.
Johan serverar pizzor, kebab, olika sallader, hamburgare
samt a la carte.

Favoritpizzan "Johans Speciale” Koéttfirs, salami, champ-
injoner, 16k, vitlok, tabasco och kebabsas.

Foto: Toni Sjo

AT GOTT, SKRATTA MYCKET, LEV LANGE!

Cafiket vi Innaren koptes 2007 av Matilda Wallette som
dven driver Café Standbjorket i Vixj6. Har bjuds pa allt
frin gourmetsmorgasar, unika och smakrika smorgastar-
tor, hembakade pajer och kakor dven dagens lunch och
ekologiskt och rittvisemarkt kaffe.

Cafiket — it gott, skratta mycket, lev linge. Kretsar runt
kvalitet, service, positiv energi, passion och néje, fokuserar
dven pa naturliga kvalitetsprodukter. For bista kvalitet an-
vinder de sa mycket ekologiska och lokalt odlade ravaror
som det dr mojligt.

Allt detta kan du njuta och uppleva vid Innarens strand
antingen ute vid sj6n pa grismatten eller inomhus pi
glasverandan i en charmig milj6 med gamla antika mo-
bler. Hir finns dven en liten presentbutik.

De nybakade hallongrottorna smakade fantastiskt gott.
Totalt har Matilda femton anstillda. Cafiket har oppet till

och med 30:e september och 6ppnar igen 1:a maj.

Mona Hagstrom

BONBONS BOUTIQUE — HUR HAR DET GATT?

I mitten av maj i ar 6ppnade Sara Richter sin gardsbutik i
Bostorp. Sedan dess har hon haft 6ppet varje sondag.

Det har gitt 6ver forvintan berittar Sara. Det har kom-
mit kunder varje sondag och man képer mycket av platbur-
karna, men dven seconhandkldderna siljer bra.

Hon har haft kaffe och smakakor f6r den som har 6nskat
en fika pa eftermiddagen. I sondags 8 augusti hade Sara
aven kantareller och blabir till férsiljning.

Nu stinger Sara butiken i mitten av oktober och har inte
bestimt sej riktigt annu om hon ska ha 6ppet under julen.
Det kommer ju en liten baby i slutet av oktober.

Vi gratulerar Sara till att det har gatt si bra med BonBons.

Ulla-Britt Schill
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HISTORISK MILJO

De flesta girdsbybor kinner sikert till eller har hort talas
om Villa Vik pi ett eller annat sitt.

For sex dr sedan kopte Jessica tillsammans med sina
torildrar Inger och Borje Svensson Villa Vik som déi var
ett privatigt hus nere vid Toftasjon. De hade redan frin
bérjan tinkt ut hur dom ville férandra villan till restau-
rang och konferenslokaler.

Sagt och gjort — de borjade bygga till och bygga om.
Snart stod det klart for invigning och Jessica har med siker
hand inrett matsalarna mycket smakfullt och stilrent.

Nu kan vi ldsa i tidningen att Villa Viks Matsalar serverar
lunch varje dag. Du kan dta helgmiddagar bide l6rdagar
och s6ndagar. Nir julen nirmar sig serverar Villa Vik jul-
bord med alla tinkbara lickerheter, for att inte tala om
dessertbuftén med hemgjorda kolor, praliner och mycket,
mycket mera. Jessica, som dr en duktig konstndr, hade i
julas skapat en flygel med kandelabrar i ren choklad. Fan-
tastiskt fint!

I koket arbetar fem personer med maten. Det ir tre
kockar och tva kallskdnkor samt servitérer. Allt som allt
har man tio personer anstillda.

De flesta ravarorna dr nirproducerat och kravmairkt.
Allt dr noga utvalt och av bista kvalitet vilket ocksa ger en

in Lars Stremgrer
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utsokt smak pa savil matritterna som desserter.

Pa Villa Vik severar man cirka 100-150 stycken dagens
lunch, cirka 100 helgmiddagar och mer dn 4000 personer
at julbord julen 2009.

Det gir dven att boka privata fester, bréllop, catering
och minnesstunder. Du kan bestilla fantastiska exotiska
brickor eller annan god mat som du tar med dig hem.

Historik: For den som inte redan vet var Villa Vik Kristina

Nilssons sommarbostad men pé senare tid bodde hon dir
dret runt.

Ulla-Britt Schill
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Tankar kring Gardsbydagen

Text: Birgitta Sorensson  Bild: Sven Schill

I ar kan man sdga att gamla och nyare traditioner flitades
samman i en fest. Gardsbydagen som ir en nyare tradition
holls i 4r pa hembygdsgirden Hoppet. Det dr nu nigra ar
sedan var “vanligen” dterkommande hembygdsfest kallad
Hoppafesten arrangerades. Den inf6ll alltid pa sondagen
tére midsommar, vilket dven Gardsbydagen gjorde i ér.

Arets fest inleddes med friluftsgudstjinst som holls av
Anders Stynsberg. Det fanns i ar ett partytilt uppsatt
tor aktiviteterna, vilket passade bra eftersom det kom lite
regnskurar di och di.

Som vanligt pa Gérdsbydagen fanns traktens olika fore-
tag och hantverk representerade av allehanda slag. Det
fanns "grejor” att kopa for dem som 6nskade, bade matnytt-
igt och vackra ting, till exempel brod frin Toftastrand och
vackra kldder i linne. Sjilv kopte jag en cykelorienterings-
karta runt Toftasjon som Gérdsby IK silde (vilken jag
ocksd anvinde en annan regnig dag, hirligt!).

Festen var ganska vilbesokt och man moétte manga

Gardsbybor som man oftast bara hejar pid nir man ses.
Denna tid fanns tid for prat och skratt. Nir man blev fika-
sugen fanns det bland annat vafflor med sylt och kafte dir-
till. Under tiden man fikade kunde man lyssna till drag-
spelsmusik av Lars Ohlsson och fiolmusik av tvillingarna

Malin och Mikaela Andersson.

Eftersom jag dr Gardsbybo fran fédseln har jag varit pa
Hoppet minga sommarfester som barn och vuxen. Nir jag
var barn var det ofta amatorteater som spelades av traktens
ungdomar. Om jag minns ritt spelades "Ruskaby skola”
vid ett tillfille. Aven Pelle Niver var dir en ging.

Som vuxen har jag serverat kaffe och plockat ihop kakor
i pasar som bygdens damer hade bakat och skinkt. Det var
alltid spdnnande att se vad {6r sorts kakor man fitt i pasen.

Avslutningsvis kan man siga att Hoppet alltid stir for nya
och gamla méten, med ménniskr man ként f6r lingesedan
eller nya kontakter kanske nyinflyttade frin ndr och fjirran.

-

Vi fixar din scooter och dina tillbehor!

.

JANSSONS HUSVAGNAR

VAXJO 0470-229 44

Www.janssonshusvagnar.se

Janssons Husvagnar
Tofta Stenskulle
35592 Vaxjo

TIf: 0470 — 229 44 / 0470 — 347252
Mobil: 070 - 564 85 85 / 070 - 868 85 86
Mailadress: info@janssonshusvagnar.se

Oppettider: 10.00 - 16.00
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FORENINGSINFO

Oppet arkiv

Text: Tore Sandrell  Bild: Toni Sjo

Vid Gardsbydagen pa Hoppet den 20 juni hade hem-
bygdsféreningen dven sitt arkiv 6ppet for allmin visning.
Tore Sandrell och Mats Petterson, som var tillférordnade
arkivarier, hade jimt sja med att svara pa fragor och hjilpa
till pa alla sitt nir de vetgiriga besokarna strémmade till.
Torpinventeringar, tidningsutklipp, foton och kartor med
mera finns dir samlade by-vis i tjocka parmar.

Hir kan man hitta vem som bott pa torpen generationer
tillbaka i tiden och i vissa byar var stugan och ladugirden
har varit belidgna, med hjilp av enkla kartskisser. Tidnings-
utklipp kan man finna som handlar om vad som tilldragit
sig 1 bygden. Minga foton pa hus och minniskor finns
ocksa bevarade. Ja, det dr en nistan odndlig skatt att 6sa ur.

Surfsurr!

Sandsbro skolas forildraférening och Sandsbro skola ar-
rangerade tillsammans med Hem och Skola en férelis-
ning om Surfsurr — att leda barnen ritt pa nitet.

Hem och skola har borjat arbeta med ett projekt de kal-
lar ”Surfsurr”. Anna-Karin Brusquini och Hansi Carlsson
frin Hem och Skola dker runt i landet och pratar med
barn, lirare och forildrar om att leda barn ritt pa nitet.

Sandsbro skolas forildraférening bjod in Anna-Karin
och Hansi, och Sandsbro skola var en av de forsta att ta
emot ”Surfsurr”. De besokte Sandsbro skola ett par dagar i
mars. De triffade elever frin arskurs 3—6 for att prata med
dem om nitvanor.

Barnen var uppdelade i flick- och pojkgrupper som trif-
fades i 40 minuter for att tillsammans med Anna-Karin
och Hansi prata om vad barnen gor pa internet, och vilka
mojligheter och risker det innebér. Forildrarna var inb-
judna kvillstid och pedagogerna triffade de en av efter-
middagarna.

Nir Anna-Karin och Hansi triffade forildrarna kunde
de férmedla att barnen vill att forildrarna skall intressera
sig for vilka nitsidor barnen dr inne pa. De kunde ocksa
beritta att vira barn ir ganska medvetna om farorna med
att vara inne pa ndtet. Ett fatal forstod inte riktigt hur litt
det dr att krinka ndgon annan pi nitet.

Vira barn vill ha uppmirksamhet nir de 4r pa nitet. Vi
fragar ofta: "Hur har det varit i skolan idag?” men inte
"Hur var det pa nitet idag?”. Hansi sa att f6r denna gen-
eration dr nitet ett mycket viktigt kommunikationsmedel.
Vira barn knyter kontakter, letar information och leker pa
nitet — det finns mycket i den virlden att informerar sig

Har begrundas en tidningsnotis fran 22 februari 1936 av Lars-Olof Svensson.

om som foralder.

Barnen sa ocksa att de tycker att det dr okej att fordldrar
kollar loggar men inte e-post och sms.
Hansi pratade ocksé om riskerna med nitet.

— Man skall surfa sikert med ritt attityd, kunskap och
metod. Man ska uppdatera sin brandvigg och antivirus-
program. P Facebook skall man till exempel vara sparsam
med att limna ut information om sig sjilv eller sina nir-
maste om man inte dr siker pd vem man chattar med. En
bild som ldggs ut pa ndtet forsvinner aldrig och kan anvin-
das av alla!

Hansi avradde att anvinda sig av applikationer pi Face-
book eftersom det ér via dem hackers gar in. Man skall vara
restriktiv med att limna ut kontonummer pa sidor man ér
osiker pa. Man skall vara ridd om sin dator pi vilken man
har sin internetbank. Om barnen dr inne pi sajter som in-
nehaller virus kan hackers komma at kontona.

Foraldraféreningen pa Sandsbro skola
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EVENEMANGSKALENDER FOR GARDSBY 2010

DATUM

fre. 10 sep.

16r. 11 sep.

son. 10 okt.

son. 31 okt.

16r. 20 nov.

TID

19.00-23.00

14.00

14.00

16.00

10.00

PLATS

Smedjan

Bergkvara borg (1)
Bergunda Kyrka (2)

Notteryds naturreservat
P-plats (fd. skjutbanan)

Hembygdsgarden Hoppet

Gardsby forsamlingshem

i 7

AKTIVITET & ARRANGOR (Sockenradet el. Hembygdsféreningen)

Sista Puben for sasongen (S)

Guidad visning (H)
Ta med egen fika. For eventuell samakning kontakta Tore Sandrell
070 - 657 86.

Torpvandring (H)
Mats Petersson berattar och visar torp och intressanta platser.

Nytt arkivmaterial pa Hoppet (H)
Vi tittar igenom dverldamnade dokument mm. som tillhort
Sven Gustavsson, Krékends sateri.

Ljusstépning (H)

Vi gor ljus under sakkunnig ledning.

OBS! begrénsat antal deltagare, sjalvkostnadspris. Anmdlan senast
fredag 12 nov. till Carita Linné Naess, 070 — 890 85 05.

Trollbacken pa utflykt i Strandbjorket.



